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Dimanche 8 mai 2022 dés 12h00

Mise en bouche
Royale de foie gras, anguille fumée, pomme verte et shiso
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Feuilleté d’asperges vertes et morilles au vin jaune
CEuf bio a 63°c
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Coeur de filet de cabillaud en basse température
Lardo di Colonnata, chanterelles et jeunes artichauts
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% .‘ Mignon de veau comme un Wellington
Asperges blanches du Valais en croite de Pata Negra
' Syphon d’Agria
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Une douceur pour les mamans

Tartelette « minute » framboise et pistache
Créme double de la Gruyére

Menu a CHF 99.-
Sans cabillaud CHF 85.- .
Avec fromage CHF 109.- «°
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