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moderntimeshotel.ch 
Preise in CHF, MwSt & Service inbegriffen 

Für den Einstieg 
Zum teilen oder als individuelle Vorspeise 
 

 ½ 1 
 

Hausgemachte geräucherte Entenbrust,  29.00 
Gefüllt mit Foie Gras, geröstetem Brot und pochierter Feige 
 
"Papi Dédé's" Fasanenterrine mit Armagnac, 14.00  26.00 
Im Ganzen serviert mit saisonalen Pickles 

 
Hausgemachte Foie Gras,  26.00 
Mango und Guinea-Pfeffer 

 
Austern Nr. 3, Fine de Claire, Marennes d’Oléron  24.00 
Schalottenessig und Zitrone, 6 Stück 
 
Getrocknetes Hirschfleisch (80g),  29.00 
Saisonale Pickles 
 
Schnecken, 6 Stück, aus der Bourgogne, Knoblauchbutter 19.00 
 
Gebratenes Knochenmark, Petersilie, Geröstetes Brot, 14.00 23.00 
20 Minuten wartezeit  

 
 

Salate 
 

 ½ 1 
 

Grüner Salat, Balsamico-Essig,  9.00 14.00 
Samen & kerne  
 
Caesar Salat, 17.00 25.00 
Croutons, Parmesan, Speck 
 
 mit marinierten Garnelen 23.00 31.00 
 mit knusprigem Poulet 23.00 31.00 
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Suppen 
 
Butternut-Cappuccino,  17.00 
Bauchspeckcreme und piemontesische Haselnüsse 

 
Butternut-Cappuccino, vegane Version  17.00 
 
Gratinierte Zwiebelsuppe, halb und halb  16.00 
 

Tartars 
 

Rindertartar der Woche (nur mittags serviert) 29.00 
 
Rindertartar "Tradition", 36.00 
Kapern, Gurken, Schalotten und Petersilie, 
Senfgurken und mariniertes Eigelb 

 
Kalbstartar mit Herbsttrüffel und Parmesan       45.00 
 
150 Gramm pro Portion, Toasts und grüner Salat, 
Pommes Frites oder Spinat  

 

Jagd-Menü 
Preis pro Person, Minimum 2 Personen 89.00 
in vier Gängen 

 Amuse-Bouche 
 

*** 
 Pithiviers mit Taube und Foie Gras, 

Kriek-Sauce und Wurzelgemüse 
 

*** 
 Gegrillter Rehrücken, 

Berberitzen-Sauce, Spätzle und saisonale Beilagen 
 

*** 
 „Mont Blanc“-Eisbecher, 

Kandierte Maronen, Griottines und Schlagsahne 
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Saisonales Menü 69.00 
 Vorspeise, Hauptgang & Dessert 
 Oder als individuelle Gerichte 

Vorspeisen 
Kalbstartar mit Herbsttrüffel und Parmesan  26.00 
 

oder 
 

Austern Nr. 3, „Fines de Claire“, Marennes d’Oléron, 24.00 
Schalottenessig und Zitrone, 6 Stück 
 
oder  
 

Butternut-Cappuccino,  (Verfügbar als         Option)    17.00 
Bauchspeckcreme, piemontesische Haselnüsse  

 

 
 

Hauptgänge 
Rehragout mit schwarzer Johannisbeere,  44.00 
Spätzle, pochierte Botzi-Birne und gewürztes Rotkraut 

oder 
 

Turbotfilet, Grenobloiser Sauce mit Herzmuscheln,  54.00  
Fregola und jungen Karotten 
 
oder 
 

Jägerteller, Botzi-Birne, kandierte Quitte,  34.00 
gewürztes Rotkraut, Rosenkohl, Spätzle und Zitrus-Maronen  
 

 
 

Desserts 
Gewürzpochierte Williamsbirne,  16.00 
Gefüllt mit Praline und 71% MBO-Schokoladencreme 

oder 
 

Kokos-Cheesecake-Kugeln,  16.00 
Weiße Schokoladen-Espuma, Passionsfrucht 

Oder 

Käseteller 17.00 
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grill 
 
unsere aktuellen Grill Specials finden im separaten Wochen Menü 
 

Ganze gegrillte Seezunge oder Seezunge meunière (500g) 55.00 
Vor Ihren Augen zubereitet +10.00 

Argentinisches ribeye « ojo de agua » (250g) 46.00 

Rindsfilet « Swiss Angus » 
mini cut: 120g 41.00 

classic cut: 200g 54.00 
 

chef cut: 250g 65.00 

Schweizer Prime rib vom Rind « Dry Aged » 15.00/100g 
Für 2 Personen (ca. 800g) 

 
 
 

Unsere Gerichte werden mit einer Auswahl von 1 Sauce und 1 Beilage serviert. 
(Saucen & Beilagen auf der nächsten Seite) 

 
Wild-Gerichte 
 
Rehrücken (ab 2 Personen)  67.00 
Gegrillt und dann am Knochen geröstet,  pro Person 
Berberitzen-Sauce und unbegrenzte Wildbeilagen 

 
Hirsch-Entrecôte (ca. 220g)  49.00 
„Tigre qui pleure“-Art, Beilagen nach Wahl 

 
Fasanenballotine mit Steinpilzen,  41.00 
Mit Foie Gras gefülltes Kohlblatt, Albufera-Sauce, 
Beilagen nach Wahl 
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Burgers 
 

Der Smokey 35.00 
St-Légier Limousine Rindersteak Burger (180g), 
Brötchen mit schwarzem Sesam und Rauchsalz, Barbecue Sauce, 
Rucola, colonnata Speck, Cheddar, hausgemachtes Relish 
 

Der Cheddar-lover 39.00 

Mit viel geschmolzenem, cremigem Cheddar 
 

Der Chickeriki 35.00 

Mit vegetarischem Steak  
 

Alle Burger werden mit Pommes Frites & grünem Salat serviert  
Gluten-freie Brötchen auf Anfrage erhältlich 

 
Saucen 
 

Rinder & Knochenmark Jus 
Chimichurri Sauce 
Hausgemachte Butter 
Roquefort sauce 
Jack Daniel's BBQ-Sauce 
Grüne Pfeffer creme 
 
Zusätzliche Portion: 3.00 
 
 

Beilagen 
 

Pommes Frites 
Pommes frites mit Trüffelöl und Parmesan extra +4.00 
Frischer Spinat mit Knoblauch 
Spätzle  
Frische pasta: Taglioni mit Butter 
Wildbeilagen (Botzi-Birne, kandierte Quitte, gewürztes Rotkraut, 
Rosenkohl, Spätzle und Zitrus-Maronen) 

Wurzelgemüse 
 
Zusätzliche Portion:  6.00 
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Nachspeise 

 
Gewürzpochierte Williamsbirne,  16.00 
Gefüllt mit Praline und 71% MBO-Schokoladencreme   
 
„Mont Blanc“-Eisbecher,  15.00 
Kandierte Maronen, Kirschen und Schlagsahne 
 
Kokos-Cheesecake-Kugeln,  16.00 
Weiße Schokoladen-Espuma, Passionsfrucht 
 
Dessert der Woche  15.00 
 
Käseauswahl des Tages  17.00 
 

Eiscreme & Sorbets 
 
1 Portion 4.50 
2 Portionen 9.00 
3 Portionen 12.00 
 
Eiscreme : Schokolade, gesalzenes Karamell, Kokosnuss, Kaffee, 
Doppelrahm & Meringue, Vanille, Pistazie 
 
Sorbets : Erdbeere, Himbeere, grüner Apfel, Litschi, Birne, 
Mango, Walliser Aprikose, Bergamotte 
 
Schokoladensauce oder Schlagsahne hinzufügen : +3.00 
 

Pimp my scoop 
 +7.00 

 
Fügen Sie Ihrem Dessert den extra Kick hinzu: 
 

- Williamine (Birne) 
- Apricotine (Aprikose) 
- Limoncello (Zitrone) 
- Vodka  
- Calvados (Apfel) 
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Herkunft der Lebensmittel 
 
Rind, Kalb, Huhn: Schweiz (sofern nicht anders angegeben) 
Ente, Foie Gras, Taube: Frankreich 
Hirsch, Reh: Deutschland / Österreich 
Fasan: Vereinigtes Königreich 
Seezunge: Niederlande 
Turbot: Spanien 
Brot und Brötchen: Bäckerei Panino Vevey / Markknochen-Toast: 
Deutschland 
Herbsttrüffel: Schweiz / Italien 
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