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Semaine du 26 au 30 août 2024 

Le business lunch (entrée, plat & dessert) 45.00 
Entrée 14.00 
Tomates San Marzano confite, pesto rosso, 
Bufala et chips de parmesan 
 

Plat du jour ou plat végétarien 25.00 
Cuisse de canard confite, jus au cassis, 
Écrasée d’agria aux oignons nouveaux et légumes verts 
 
Ou 
 
Casarecce alla Norma, 
Rebibes de l’Etivaz 

 
Dessert 12.00 
Verrine Mirabelles et crémeux mascarpone 

 
Les grillades 
La viande 37.00 
Filet d’agneau grillé, jus à l’ail noir, 
Déclinaison d’artichauts 
Garniture à choix 

 

Le poisson 35.00 
Omble chevalier grillé, bisque d’écrevisses, 
Riz vénéré et huître végétale 
Garniture à choix 

 

Le tartare de bœuf suisse 29.00 
Coupé au couteau, livèche, moutarde grains et sérac d’alpage 
Pommes frites et mesclun 
 

Les garnitures 
Pomme Frites 
Pomme frites huile de truffe & parmesan +4.00 

Epinards frais poêlés à l’ail  
Pommes de terre nouvelles grillées,  
séré aux herbes  

Pâtes fraîches : Taglioni au beurre 

Haricots verts frais poêlés aux échalote 

Légumes méditerranéens grillés, pesto de 
basilic

 
 
Provenance des mets : 
Bœuf : Suisse – Canard : France - Agneau : Royaume-Uni – Omble : Islande 



  
 
 
 
 
 

moderntimeshotel.ch 
Prix en CHF, TVA et service compris 

 

Week from august 26th to 30th 2024 

The business lunch (Starter, Main Course & dessert) 45.00 
Starter 14.00 
San Marzano tomatoes confit, pesto rosso, 
Bufala cheese and parmesan chips 
 

Dish of the day or vegetarian dish 25.00 
Duck leg confit, blackcurrant jus, 
Crushed Agria with spring onions and green vegetables 
 
Or 
 
Casarecce alla Norma, 
Etivaz cheese 
 

Dessert 12.00 
Mirabelle plum with mascarpone cream 
 

Grill 
Meat 37.00 
Grilled lamb fillet, black garlic jus, 
Artichoke declination 
Side dish of choice 

 

Fish 35.00 
Grilled Arctic char, crayfish bisque, 
Venere rice and oyster with vegetables 
Side dish of choice 

 

Swiss beef tartar 29.00 
Cut with a knife, lovage, old-fashioned mustard, Alpine serac, 
Mesclun and french fries 
 

Side dishes 
French fries 
French fries truffle oil and parmesan +4.00 
Pan-fried fresh spinach with garlic 
Grilled potatoes, herb quark 

Fresh pasta: butter Tagliolini 
Pan-fried fresh green beans, shallots 
Grilled Mediterranean vegetables basil 
pesto 

 
Origin of meats & fish: 
Beef: Switzerland – Duck: France - Lamb: UK – Arctic char: Iceland 


