
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Saisonales Menü 
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moderntimeshotel.ch 
Preise in CHF, MwSt & Service inbegriffen 

Für den Einstieg 
Zum teilen oder als individuelle Vorspeise 
 

 ½ 1 
 

paleta Iberico Bellota teller, pata negra, (80g)  29.00 
« Pan con tomate » (Rohschinken) 
 
Frische Sardellen in Olivenöl und Zitrone mariniert 21.00 
 
hausgemachte Gänseleber Terrine,  26.00 
Cognac und Piment d'Espelette, 
Geräucherte Entenbrust und Melonen 
 
Trockenfleisch vom Wagyu Rind, Neuchâtel, (80g) 29.00 
 
Schnecken, 6 Stück, aus der Bourgogne, Knoblauchbutter 19.00 
 
Gebratenes Knochenmark, Petersilie, Geröstetes Brot, 14.00 23.00 
20 Minuten wartezeit  

 
 

Salate 
 

 ½ 1 
 

Grüner Salat, Balsamico-Essig,  9.00 14.00 
Samen & kerne (vegan) 
 
Caesar Salat, 17.00 25.00 
Croutons, Parmesan, Speck 
 
 mit marinierten Garnelen 23.00 31.00 
 mit knusprigem Poulet 23.00 31.00 
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moderntimeshotel.ch 
Preise in CHF, MwSt & Service inbegriffen 

Suppen 
 
Hausgemachte Fischsuppe, 19.00 
Croutons, Rouille Sauce 
 
 

Tartars 
 

Tartar der Woche (nur mittags serviert) 29.00 
 
Tartar vom Rind "Tradition", 36.00 
Kapern, Gurken, Schalotten und Petersilie, 
Senfgurken und mariniertes Eigelb 

 
Mariniertes Lachs-Tartar "Tahiti-Style", 35.00 
Kokosmilch, Limette, Ingwer und Dill 
 
150 Gramm pro Portion, Toasts und grüner Salat, 
Pommes Frites oder Spinat  

 
 

Degustationsmenü 
Fleischliebhaber 
 

 
Preis pro Person, Minimum 2 Personen 99.00 
in drei Gängen 

 
 Schweizer Wagyu Trockenfleisch 

 
 Rumpsteak von "Royal Krowa", 220g 

& 

 Ribeye Steak vom "Wagyu", 220g 
 
Inbegriffen: 
2 Saucen 
3 Beilagen 
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moderntimeshotel.ch 
Preise in CHF, MwSt & Service inbegriffen 

Saisonales Menü 69.00 
 Vorspeise, Hauptgang & Dessert 
 Oder als individuelle Gerichte 

Vorspeisen 
Tataki vom Rinderfilet, frische Brombeeren, Riquette, 26.00 
Gänseleberspäne, Balsamico-Essig « Jungfrau 3454 » 

oder 
 

Hausgemachte Focaccia, Pissaladière,  24.00 
gebratener Rotbarbe, Ingwer-Tomate und Tapenade 

oder 
 

Geräuchertes Gemüsegazpacho mit Kräuteröl,  21.00 
süß-sauer gebratener Tofu (vegan) 

 

 
 

Hauptgänge 
Gegrilltes Perlhuhn Filet, Apfelwein-Jus, 49.00 
gebratene Pfifferlinge und Risotto 

oder 
 

Gebratenes Wolfsbarschfilet à la Niçoise, 43.00 
Panisse und mediterranes Gemüse    
 
oder 
 

Artischocken-Confit, Bio-Dinkel, wie ein Risotto,  41.00 
Gebratene Pfifferlinge mit Kümmel-Hummus (vegan) 

 

 
 

Desserts 
Zitronensorbet Trompe-l'œil, Gruyère-Meringue, 15.00 
Doppelrahm und Thymianhonig 

oder 
 

"Manjari" Schokoladen-Palet,  16.00 
Himbeer-Sorbet  

Oder 

Käseteller 17.00 

http://www.moderntimeshotel.ch/


  
   

 
   

 
  
 
 

moderntimeshotel.ch 
Preise in CHF, MwSt & Service inbegriffen 

Burgers 
 

Der Rauchige 35.00 
St-Légier Limousine Rindersteak Burger (180g), 
Brötchen mit schwarzem Sesam und Rauchsalz, Barbecue Sauce, 
Rucola, colonnata Speck, Cheddar, hausgemachtes Relish 
 

Der Cheddar-lover 39.00 

Mit viel geschmolzenem, cremigem Cheddar 
 

Der Chickeriki 35.00 

Mit vegetarischem Steak (vegetarisch) 
 

Alle Burger werden mit Pommes Frites & grünem Salat serviert  
Gluten-freie Brötchen auf Anfrage erhältlich 

 

grill 
unsere aktuellen Grill Specials finden im separaten Wochen Menü 
 

Ganze gegrillte Seezunge oder Seezunge meunière (500g) 55.00 
Vor Ihren Augen zubereitet +10.00 

Gegrilltes Lammkarree mit Kümmeljus,  49.00 
Gefüllte Kürbisblüte, mediterranes Gemüsetartar 

Hühnchenbrustspiesse, Tandoori, 38.00 
Pitabrot und Joghurtsauce 

Prime rib vom Kalb «origine» Schweiz (300g) 55.00 

Argentinisches ribeye « ojo de agua » (250g) 46.00 

Rindsfilet « Swiss Angus » 
mini cut: 120g 41.00 

classic cut: 200g 54.00 
 

chef cut: 250g 65.00 

Schweizer Prime rib vom Rind « Dry Aged » 15.00/100g 
Für 2 Personen (ca. 800g) 

Prime rib vom« Royal Krowa » 16.00/100g 
Für 2 Personen (ca. 1200g) 

Unsere Gerichte werden mit einer Auswahl von 1 Sauce und 1 Beilage serviert. 
(Saucen & Beilagen auf der nächsten Seite) 
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moderntimeshotel.ch 
Preise in CHF, MwSt & Service inbegriffen 

Saucen 
 

Rinder & Knochenmark Jus 
Chimichurri Sauce 
Hausgemachte Butter 
Roquefort sauce 
Jack Daniel's BBQ-Sauce 
Grüne Pfeffer creme 
 
Zusätzliche Portion: 3.00 
 
 

Beilagen 
 

Pommes Frites 
Pommes frites mit Trüffelöl und Parmesan +4.00 
Frischer Spinat mit Knoblauch 
Gegrillte Kartoffeln, Kräuterquark 
Frische pasta: Taglioni mit Butter 
Gegrilltes mediterranes Gemüse und Basilikum-Pesto 
Gebratene frische grüne Bohnen, mit Schalotte 
 
Zusätzliche Portion:  6.00 
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moderntimeshotel.ch 
Preise in CHF, MwSt & Service inbegriffen 

Eiscreme & Sorbets 
 
1 Portion 4.50 
2 Portionen 9.00 
3 Portionen 12.00 
 
Eiscreme : Schokolade, Kaffee, Doppelrahm & Meringue, Vanille, Pistazie 
 
Sorbets : Erdbeere, Eisenkraut, Walliser Aprikose, Zitrone, Bergamotte 
 
 

Pimp my scoop 
 +7.00 

 
Fügen Sie Ihrem Dessert den extra Kick hinzu: 
 

- Williamine (Birne) 
- Apricotine (Aprikose) 
- Limoncello (Zitrone) 
- Vodka  
- Calvados (Apfel) 

 
 

Herkunft der Lebensmittel 
Rindfleisch, Kalbfleisch, Huhn: Schweiz (außer bei spezieller Bezeichnung) 
Gänseleber: Frankreich 
Perlhuhn: Frankreich 
Seezunge: island/holland 
Wolfsbarschfilet: Griechenland 
Lammfleisch: Neuseeland (kann Antibiotika enthalten) 
Rindfleisch von Royal Krowa: Polen 
Wagyu-Rindfleisch: Australien 
Lachs: Schottland 
Geschnittenes Brot und Brötchen: Bäckerei Panino Vevey 
Toast mit Markknochen: Deutschland 
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