
 
  
 
 

moderntimeshotel.ch 
Prix en CHF, TVA et service compris 

 

Semaine du 30 septembre au 4 octobre 2024 

Le business lunch (entrée, plat & dessert) 45.00 
Entrée 14.00 
Cocotte d’œuf parfait, 
aux bolets frais et Pata Negra 
 

Plat du jour ou plat végétarien 25.00 
Rôti de veau, sauce veloutée, 
pommes fondantes et garniture « grand-mère » 
 
Ou 

 
Tagliatelle fraîches Alfredo,  
à la truffe d’automne et parmesan 

 
Dessert 12.00 
Tartelette de griottes flambées, 
vermicelles de marrons et sorbet 

 
Les grillades 
La viande 34.00 
Filet de marcassin grillé, sauce grand veneur, 
airelles fraîches et poire à Botzi, spätzlis 
 

Le poisson 37.00 
Gambas géantes grillées, coulis de piquillos fumés, 
courgette grillée et huile de coriandre, 
garniture à choix 

 

Le tartare de bœuf suisse 29.00 
Coupé au couteau, ricotta, tomates séchées et basilic frais, 
pommes frites et mesclun 
 

Les garnitures 
Pomme Frites 
Pomme frites huile de truffe & parmesan +4.00 

Epinards frais poêlés à l’ail  
Spätzlis 

Pâtes fraîches : Taglioni au beurre 

Garnitures du chasseur 

Légumes racines

 
Provenance des mets : 
Bœuf, Veau : Suisse – Marcassin : Autriche - Gambas : FAO 071 - Truffe : Italie 

 

 

 



  
 
 
 
 
 

moderntimeshotel.ch 
Prix en CHF, TVA et service compris 

Week from september 30th to october 4th, 2024 

The business lunch (Starter, Main Course & dessert) 45.00 
Starter 14.00 
egg cocotte with fresh porcini mushrooms, 
Pata Negra 
 

Dish of the day or vegetarian dish 25.00 
Roast veal, veloutée sauce, 
tender potatoes and “grand-mère” garnish 
 
Or 

 
Fresh Alfredo tagliatelle, 
with autumn truffle and parmesan 
 

Dessert 12.00 
Flambéed sour cherry tartlet, 
chestnut vermicelli and sorbet 
 

Grill 
Meat 34.00 
Grilled wild boar fillet, “grand veneur” sauce, 
fresh cranberries and Botzi pear, spätzlis 
 

Fish 37.00 
Grilled giant prawns, smoked piquillo coulis, 
grilled zucchini and coriander oil, 
side dish of choice 

 

Swiss beef tartar 29.00 
Cut with a knife with ricotta, sun-dried tomatoes, fresh basil, 
mesclun and french fries 
 

Side dishes 
French fries 
French fries truffle oil and parmesan +4.00 
Pan-fried fresh spinach with garlic 
Spätzlis 

Fresh pasta: butter Tagliolini 
Hunter’s sides 
Root vegetables

 
Origin of meats & fish: 
Beef, Veal: Switzerland – Boar: Austria - Prawns: FAO 071 - Truffle: Italy 


