
 
  
 
 
 
 

moderntimeshotel.ch 
Prix en CHF, TVA et service compris 

 

Semaine du 2 au 6 septembre 2024 

Le business lunch (entrée, plat & dessert) 45.00 
Entrée 14.00 
Carpaccio de bœuf rassi sur os, 
Cresson, radis et pickles de girolles 
 

Plat du jour ou plat végétarien 25.00 
Cabillaud en Fish and Chips, 
Petits pois « Camden » 
 
Ou 

 
Lasagnes fraîches de légumes méditerranéens, 
Ricotta fumée et roquette 

 
Dessert 12.00 
Café gourmand 
Mini crème brûlée pistache, mousse Toblerone et glace pistache 

 
Les grillades 
La viande 29.00 
Spare ribs au miel de gingembre et soja, 
Coleslaw et maïs grillé 
Garniture à choix 

 

Le poisson 31.00 
Filet de dorade grillé, vierge de fenouil,   
Tomates aux pignons de pin et caponata 
Garniture à choix 

 

Le tartare de bœuf suisse 29.00 
Coupé au couteau, sauce BBQ et céleri croquant, 
Pommes frites et mesclun 
 

Les garnitures 
Pomme Frites 
Pomme frites huile de truffe & parmesan +4.00 

Epinards frais poêlés à l’ail  
Pommes de terre nouvelles grillées,  
séré aux herbes  

Pâtes fraîches : Taglioni au beurre 

Haricots verts frais poêlés aux échalote 

Légumes méditerranéens grillés, pesto de 
basilic

 
Provenance des mets : 
Bœuf, Porc : Suisse – Cabillaud : Norvège - Dorade : Grèce 



  
 
 
 
 
 

moderntimeshotel.ch 
Prix en CHF, TVA et service compris 

 

Week from september 2nd to september 6th, 2024 

The business lunch (Starter, Main Course & dessert) 45.00 
Starter 14.00 
Dry-aged beef carpaccio, 
Watercress, radish, and pickled chanterelles 
 

Dish of the day or vegetarian dish 25.00 
Cod fish and chips, 
"Camden" peas 
 
Or 

 
Fresh lasagna with Mediterranean vegetables, 
Smoked ricotta and arugula 
 

Dessert 12.00 
Gourmet coffee 
Mini pistachio crème brûlée, Toblerone mousse, 
And pistachio ice cream 
 

Grill 
Meat 29.00 
Ginger and soy honey spare ribs, 
Coleslaw and grilled corn 
Side dish of choice 

 

Fish 31.00 
Grilled sea bream fillet,  
fennel and tomato vinaigrette with pine nuts, caponata 
Side dish of choice 

 

Swiss beef tartar 29.00 
Cut with a knife, BBQ sauce and crunchy celery, 
Mesclun and french fries 
 

Side dishes 
French fries 
French fries truffle oil and parmesan +4.00 
Pan-fried fresh spinach with garlic 
Grilled potatoes, herb quark 

Fresh pasta: butter Tagliolini 
Pan-fried fresh green beans, shallots 
Grilled Mediterranean vegetables basil 
pesto 

 
Origin of meats & fish: 
Beef, Porc: Switzerland – Cod: Norway – Sea Bream: Greece 


