QNE & Mo,

TIMES GRILL

SINC><)16

Amuse-Bouche:
Jakobsmuschel-Mousseline,

Hummer-Bisque-Schaum und "Beluga"-Kaviar
AV AN

Gebratener Wolfsbarsch,
Acquerello-Risotto mit weiBem Truffel und Topinambur,
Périgord-Jus

Pithiviers von Taube und Gansestopfleber,
Jus mit "Kriek", wilder Kuirbis

ANV 4N

Gegrilltes Kalbsfilet, Jus mit Bourbon Pointu,
Ratte-Kartoffelmousseline, Haselnuss-Crunch und Wurzelgemuse

D Truffel-Brillat-Savarin (hausgemacht),
Q Getoastetes Alpenbrot und Feldsalat mit Piemont-Ol
A\ Schwarzwalder Kirschtorte,
\ Neu interpretiert von Aurélien

Menu fir CHF 159.00
Ohne Kase CHF 149.00

Serviert am 31.12. zum Abendessen
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